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Nuestro objetivo principal es posicionar la mejor
calidad del Café Mexicano dentro de nuestro Pais.
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¢CUAL ES LA VARIEDAD

DE CAFE ARABIGA?
TODOS NUESTROS CAFES SON VARIEDAD ARABICA

Es un arbusto de la familia de las
RUBIACEAS nativo de Etiopia y/o
Yemen Arabia.

Es la principal especie cultivada
para la produccién de café vy [a de
mayor antigiiedad en el mundo.

Se utiliza para producir la mas alta
calidad de la bebida.

Su sabor es un tanto dulce y frutal.

Existen muchisimas subvariedades de café
arabica alrededor del mundo que varian
en porte, produccion, su adaptacion a
climas diversos, sus hojas, resistencia a
enfermedades y por supuesto su potencial
de calidad en taza.
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Subvariedades de café Arabica

que forman TRESSO®
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PRODUCCION DE CAFE

FINCAS

Nuestro compromiso inicia haciendo viveros propios de
plantas de café para posteriormente sembrarlas.

A través de varias generaciones familiares hemos hereda-
do y mejorado las practicas de agricultura del café.

Actualmente nuestras fincas estan ubicadas en Huatusco,
Veracruz en la Regidn de las Altas Montanas, la zona
cafetalera mas importante del estado por sus microclimas
y suelos ideales para cultivar cafés de calidad y en la
Zihuateutla en la Sierra Norte de Puebla, regién mundial-
mente conocida por su rica e increible biodiversidad.

COSECHA

El tiempo de cosecha de café es entre los meses de
octubre a abril del siguiente afio.

En esta etapa cuidamos que los granos de cereza (fruto)
de café que sean recolectados y que formaran parte de
TRESSO® estén en su punto éptimo de maduracién y
sean de centro de cosecha para poder potencializar su
calidad en taza.
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PROCESO EN EL BENEFICIO DE CAFE

Una vez recolectados los frutos deben ser llevados al Beneficio de café, lugar donde se
procesaran para poder convertirlos en café oro (estado del café listo para tostarse).

Este proceso puede resumirse en las siguientes etapas:

BENEFICIO HUMEDO BENEFICIO DE SECO

e Recepcién del fruto

¢ Despulpado

e Fermentacién (Ayuda al correcto
desprendimiento del mucilago)

e Lavado con agua limpia (Quitar
mucilago y cortar fermentacién)

¢ Oreado del café

e Secado del café

¢ Morteo (Proceso para quitar la
cascara amarilla, pasa de ser café
pergamino a café oro)
e Clasificacion y seleccion de
granos 6ptimos (Tren de seco).

Existen diferentes formas de procesar el café:

Cuando los frutos se secan Cuando los frutos se despul- Se le quita la pulpa al fruto y
directamente al sol con todo pan y secan directamente al posteriormente se fermenta,
y su pulpa y mucilago (miel). sol sin quitarles su propia de ahi de lava con agua

miel (mucilago). : limpia para quitar el mucilago

y cortar fermentacion.

En el proceso HONEY dependiendo
los dias al sol podemos obtener:
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Procesos utilizados en TRESSO®

LAVADO

¢§ Tazalimpia con grado de acidez
' dependiendo de la variedad,
proceso y perfil de tueste. '

YELLOW HONEY

SS Taza con notas afrutadas
y dulces

Quitar la pulpa roja al fruto
(Con despulpadoras ecolégicas)

Quitar la pulpa roja al fruto
(Con despulpadoras ecolégicas)

Poner los granos en tanques
para su perfecta fermentacion
durante varias horas.

@)
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Extender los granos de café
sobre camas africanas de forma
uniforme.

Nota: Este paso es fundamental para
ayudar al correcto desprendimiento
del mucilago en el siguiente paso.

b

Lavado de estos granos con agua
limpia para quitar el mucilago y
romper fermentacion.

Secado perfecto con maqui-
naria durante 30 horas.

Morteo
(quitar cascara amarilla).

Pulido y eliminacién de tamo
(ultima capa delgada del café).

Dejar secar los granos durante
varios dias con su propio mucilago
(Miel) directo al sol y con
movimiento manual constante.

|
=

Morteo
(quitar cascara amarilla).

Pilido y eliminacion de tamo
(ultima capa delgada del café).

o B
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Seleccion y clasificacion
de granos 6ptimos.
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OTROS TRESSO®
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En esta imagen se muestra los granos verdes (antes de tostar) de TRESSO ®
en comparacién con otros cafés, las diferencias son muy importantes.

TRESSO® tiene en sus Otros cafés pueden llegar a
preparaciones granos verdes presentar dafos por un proceso
100% sanos, mientras otros mal llevado como fermentos

presentan multiples defectos agrios, mohosos, terrosos,
como granos quebrados, negros, fendlicos, entre otros.
amarillos, anaranjados,
blanqueados, conchas, entre otros.

El color de los granos de i
TRESSO® es el color verde olivo, §
caracteristico de un grano sano.

Los granos verdes de TRESSO®

son granos de muy bien tamano
malla 16-19.
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Tostado perfecto con
perfil tinico destacando los
atributos de cada origen.

Grano tostado
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En esta imagen se muestra los granos de TRESSO ® tostados en comparacién con
otros cafés, las diferencias son muy importantes.

TRESSO® café tiene en sus .
granos tuestes medios, ya que Cada grano de TRESSO®
los tuestes muy altos solo

queman sus aceites esenciales y - tnico, ideal para resaltar lo
lo echan a perder. Su olor es delicioso mejor de cada uno.

tiene un perfil de tueste

DEFECTOS que NO
MAS COMUNES COMETEMOS

NO TENEMOS DEFECTOS EN
EL TOSTADO como otros cafés
conocidos como schorching,

tipping y quackers.

Tipping Schorching Quackers

tresso.com.mx




TALLER DE TOSTADO TRESSO®

En nuestro taller de tostado que es el corazén de TRESSO
café, orgullosamente utilizamos uno de los tostadores con
mas tecnologia que existen a nivel mundial.

Esto nos permite crear perfiles de tostado unicos y muy
cuidados que resultan en perfiles de taza diferentesy deli-
Ciosos.

La marca que utilizamos es COFFEE TECH ENGINEE-
RING la cual ha ganado premios a nivel mundial muy
importantes:

MEJOR

INOVACION
TECNOLOGICA

GLOBAL SPECIALTY

MEJOR
TOSTADOR

SHOW EN WORLD
COFFEE OF COFFEE

Expo 2016 Dublin, Irlanda
Atlanta, USA 2016

LA TECNOLOGIA DE NUESTROS
TOSTADORES ES SUPERIOR:

Utilizanos 3 tipos de calor para tostar Podemos controlar el calor que recibe el
nuestros granos: conduccion, grano en cada una de las etapas de las
conveccion y radiacion. reacciones quimicas dutante el tueste no

sélo con la potencia de la flama también
La Camara de tostado esta aislada con la variacion de flujo de aire dentro del
térmicanente lo que permite mas tambor y la variacién de velocidad de
eficiencia de energia y tuestes tambor

homogenizados.
Automatizacién

Tienen un control de flama mejorado

mediante quemadores inteligentes. Utilizacion de diversos software de tostado
completos

Esto nos da un valor agregado muy importante
porque nos permite tostar sus granos en
micro-lotes y con la mas lata tecnologia para
poder potencioalizarlos.




En nuestro laboratorio de catacién (area de control de calidad), perfilamos cada grano en
particular para destacar sus caracteristicas organolépticas como cuerpo, acidez, notas, etc,
hasta llegar al perfil perfecto.

Para ellos también utilizamos un
tostador COFFEE TECH ENGINEERING
modelo FZ94 PROLAB ROASTER, el
cual tiene también menciones muy
importantes a nivel internacional:

En 2019 en la celebracion de Los
Premios Internacionales del Café
de Australia todos los cafés gana-
dores fueron tostados en este
modelo de tostador.

CAMPEON:
INTERNACIONAL DE Tosg

TOSTADOR DE ESPRESSG‘
TOSTADOR DE CAFE PARA
BEBIDAS A BASE DE LECHE

SOY BASED COFFEE 1

CAFE DE COMERCIO DIRECTOR

iTRESSO® es un café con trazabilidad desde su
siembra, cosecha, procesos y tostado con las mejores
técnicas y cuidados!

iTRESSO®: TODO EL PROCESO
EN NUESTRAS MANOS!

tresso.com.mx




PROPIEDADES ESENCIALES DEL CAFE

Conoce las propiedades organolépticas que un café de calidad
como el de TRESSO® debe darte en taza.

FRAGANCIA

Es el olor del café molido, debe ser agradable. Con notas
que recuerden al pan recién tostado, caramelo etc.

Es el olor al fusionar el café con agua.
Estos olores pueden ser desde florares, frutales, hasta
nueces, chocolate especias.

La acidez no es un defecto, al contrario, es un atributo
del café y siempre debe estar presente, para algunos es
una caracteristica muy deseada. Generalmente en el
café se pueden encontrar 2 tipos de acidez:

-Malica(a manzana verde)

-Citrica( naranjay limén)

Se siente principalmente en la punta de la lengua y deja
una sensacion agradable que provoca el deseo de seguir
bebiendo café.

Serefiere a la densidad que tiene el café y que se siente
en laboca como la textura que conforma la bebida.
Puede ser: ligero, medio, medio-alto, alto (redondo).

Es la sensacion de perdurabilidad de los aromas y
sabores del café en la boca sorbo tras sorbo y donde
destacan la dulzuray el balance de todos los atributos.

Es larelacion armoniosa de todos los atributos
anteriormente mencionados y que definen la sensacion
final de placer que brinda la bebida a nuestros sentidos.

BALANCE

M tresso.com.mx
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LINEA DE
ESPECIALIDAD

100% ARABIGOS

Un café especial se cultiva en un microclimay
en un suelo ideal.

Esta linea tiene poco o ningun defecto como lo
podrds observar en sus granos tostados; para lograr
esta excelencia hay que tener trazabalidad durante
todo el proceso asi como un cuidado y seleccidn
estrictos desde la cosecha hasta el tostado.

Estos cafés son analizados y calificados por
catadores especializados grado Q (de acuerdo a las
normas de la Specialty Coffee Association y el
Instituto del Café de Calidad "SCA y CQI por sus
siglas en inglés") que le dan una puntuacién alta para
poder nombrarlos especiales; ellos califican cada
origen en cataciéon de acuerdo al perfil de taza:
cuerpo, acidez, postgusto, taza limpia, notas de
catacion, entre otros parametros.

DESCUBRE NUESTROS CAFES ESPECIALES
SINGLE ORIGIN Y DEJATE ATRAPAR POR LA
EXCELENCIA DEL DELICIOSO CAFE MEXICANO.

MAS INFORMACION
COMPRA AQUI




PRODUCTOS

CAFE DE ESPECIALIDAD

House Blend

MEZCLA CHIAPAS - VERACRUZ
PROCESO: LAVADO

TRESSO®

PORGLE TE GUSTA SOLO LO MEJOR

Specialty Coffee

MEZCLA
c AS VERACRUZ|

Wirrrla mericann de cafils de especiafidar

[HOUSE BLEND|

CAFF 100% ARABICO

Muolido Americano
IDFAL PARA CAFETERA CASERA

TULSTE MEDIO
XY

Cout N
380g.

380 gr
En GRANO o MOLIDO

Descubre las notas de nuestra mezcla especial
Veracruz-Chiapas donde unimos los granos de
los 2 origenes mas emblematicos de México
dando como resultado una taza balanceada
con un cuerpo aterciopelado y un postgusto
delicioso que perdura en el paladar.

Variedad: Sarchimory CR-95

Acidez: Media MEDALLA GOURMET
Cuerpo: Medio-alto Paris, Francia 2018
Método de prepraracion recomendado: Concurso Internacional de cafes 2018
Espresso ¢ americano. Categoria “Potente Amargo”

8
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PRODUCTOS

CAFE DE ESPECIALIDAD

Finca “El Ensueno”

DE HUATUSCO VERACRUZ
PROCES O YELLOW HONEY

TRESSO®

PIMUGL ETE GARTA SOLO L MEJOR

Specialty Coffee

Cafe praceaaso z rresana mente

Finca "El Ensuefic™®
CAFE 1o0% ARABICO
Mulide Americany

DL AL CASERA

COSECHA LIMITADA* CAFE ARTESANAL
380 gr en GRANO o MOLIDO

Es un café de especialidad cosechado en Finca
el Ensueno, ubicada en la regién de Huatusco,
Veracruz a 1230 msnm en un microclima ideal
para cosechar un café de especialidad. Su pro-
ceso es totalmente artesanal ya que es secado
directamente al sol en camas africanas y con
movimiento manual constante.

El nombre HONEY no significa que tiene miel
anadida o que sabe miel, se refiere a que el
café no pasa por el proceso de lavado conven-
cional y es secado directamente al sol durante
varios dias con su propia miel llamada mucila-
go lo que le da el sabor afrutado unico y distin-
tivo.

Disfrutards de una taza con sabores no
comunmente encontrados en un café conven-
cional, notas citricas a pomelo combinados
con un cuerpo aterciopelado que crean un
~74s0r irresistible.

Honey-’

MULTIPREMIADO
Nacional e
Internacionalmente

MEDALLA DE PLATA

Paris, Francia 2017
Concurso de cafés tostados al
origen AVPA (participando
mas de 163 cafésde 23

paises).

MEDALLA GOURMET
Paris, Francia 2018
Concurso Internacional de
cafes 2018

Categoria "Acido-Dulce"

MEDALLA GOURMET
Paris, Francia 2019
Concurso Internacional de
cafés 2019

Categoria "Acido-Dulce"

GANADOR EN LA ULTIMA
EDICION DE PREMIO SABOR
EXPOCAFE.

Considerado por el jurado
profesional dentro de los 7
mejores cafés de México 2018.

Variedad: Sarchimor
Acidez: Fina-Alta.

Notas: Citricas afrutadas, a toronja.
Cuerpo: Medio

Método de preparacion recomendado:
Espresso, Chemex caliente y chemex frio

tresso.com.mx




PREPARACION
EUROPEA DE
EXPORTACION

100% ARABIGOS LINEA “NUESTRAS RAICES”

Conociendo las necesidades del mercado actual,
existe una demanda por parte de los consumidores
de tener acceso a un café de excelente calidad, con
un precio accesible, por tal motivo, hemos decidido
lanzar al mercado nacional:

LINEA NUESTRAS RAICES PREPARACION
EUROPEA DE EXPORTACION.

Ofrecemos este café garantizando su calidad al mejor
precio del mercado.

MAS INFORMACION
COMPRA AQUI

E: |.- E




PRODUCTOS

CAFES CALIDAD EUROPEA DE EXPORTACION

Veracruz Region
Altas Montanas

PROCESO: LAVADO

Calidad Europea de exportacion
1 kg, 500 gry 300 gr en GRANO o MOLIDO

Este café se cultiva en Huatusco entre
1100-1230 msnm, la regién cafetalera mas
importante del Estado de Veracruz con suelos
y climas privilegiados para cosechar un café
Gnico.

Esta preparacién es como mas se exporta el
café mexicano en verde a todas partes del
mundo.

Disfrutards de una taza con notas citricas a
limay con una acidez caracteristica de un café
de altura y cuidada durante el proceso de
torrefaccién para hacerla ain mas placentera.

2

Cuerpo: Medio-alto

MEDALLA GOURMET
Paris. Francia 2018

Concurso Internacional de cafés 2018
Categoria “Acido-Dulce”
En un concurso de cafés tostados al
origen, donde participaron més de 160
muestras de café de 23 Paises.

GANADORES
Inkspiration
Awards
2019

tresso.com.mx




PRODUCTOS

CAFES LINEA NUESTRAS RAICES

Puebla, Zihuateutla
de La Sierra de Norte

PROCESO: LAVADO

400 gr en GRANO o MOLIDO

Este café es originario de la Zihuateutla, region
ubicada en en la perla de la Sierra Norte de
Puebla y mundialmente conocida por su rica e
increible biodiversidad. Las condiciones geo-
graficas del suelo y altitud, asi como el clima
propio de esta regién hacen que podamos

Disfrutards de una taza de cuerpo medio,
acidez noble.

8
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Culﬁvar un genuino café. ellas orgul losamente fue para TRESSO® café

PREMIOS

MEDALLA BRONCE
Paris, Francia 2019
Concurso Internacional de cafés 2019
Categoria “Potente aromatico"

Enun concurso de cafés tostados al origen,
donde participaron mas de 200 muestras de
café de todo el mundo.

Mexico solo trajo 2 medallas a casa una de
con su origen Puebla.

La premiacion se llevé a cabo en feria mun-
dial HOST en Milan, Italia.

GANADORES
Inkspiration
Awards
2019

tresso.com.mx




PRODUCTOS

CAFES LINEA NUESTRAS RAICES

Sierras Mexicanas

MEZCLA PUEBLA-VERACRUZ
PROCESO: LAVADO

POROLUE TE GUSTA SOLO LO MEJOR

CAFE 100% ARABICO DE HUESTRASI

SIERRAS

M XIC |:|“|:|s- ~ DISFRUTA DE LOS ORIGENES
.. ﬂmﬂ | VERACRUZY PUEBLA EN UNA MISMA
R - TAZA CON UN TUESTE ALTO QUE

INTENSFICA SUS SABORES.

400 gr en GRANO o MOLIDO

Este café es una mezcla de los origenes Veracruz region Altas Montanas y Puebla
Zihuateutla, posee el tueste mas alto que de la linea, siendo este un tueste medio
obscuro, pensado en las personas que gustan de consumir un americano con esta
intensidad; por lo mismo es también ideal para bebidas preparadas a base de leche
como capuchinos, lattes, lecheros, etc y otros saborizantes.

Esta mezcla de origenes resulta en una taza llena de sabor, con un cuerpo medio y
un postgusto agradable e intenso.

tresso.com.mx




PRODUCTOS

CAFES LINEA NUESTRAS RAICES

Café de Chiapas

PROCESO: LAVADO

CAFE DE

ALTURA DRICINARID DE.

CHIAFAS

L L

A RN MM A MR R S RS
MEOLC SO0
CALIDAD EUROPEA DE EXPORTACION s
W 400g
Café 100% .i_lnilai:a TUESTE MEDID
ot s 4444
400 gr en GRANO o MOLIDO

Esta vez viajamos hasta el bello estado de Chiapas para ofrecerte un delicioso café
100% de altura cuya caracteristica distintiva es su genuino e increible aroma.

Tostado de una forma artesanal en micro lotes con la mas alta tecnologia al igual que
todos nuestros selectos granos. Disfrutards de una taza balanceada con acidez
media.

tresso.com.mx




PRODUCTOS

CAFES LINEA NUESTRAS RAICES

Café tostado y molido
mezclado con piloncillo

PROCESO: LAVADO

CAFETOSTADO Y MOLIDO
MEZCLADO CONPILONCILLO SSggr

CONT. NET 400 g

400 gr en GRANO o MOLIDO

Café de Veracruz endulzado con piloncillo
100% natural.

iEl original café de olla!
Libre de saborizantes artificiales.

Este café esta confirmado por:

1.- Café 100% arabiga origen Veracruz region
altas montanas.

2.- Piloncillo (endulzante 100% natural obteni-
do de la cana de azucar).

Ambos se cultivan y procesan en Huatusco,
Veracruz, siendo los productos agricolas mas
distintivos de esta regién por su producciéon y
sabor.

GANADORES
Inkspiration
Awards

2019

Lo mejor de este café es que lo
puedes preparar como mas te guste
o se te haga mas facil:

- Como el cldsico café de Olla
- Cafetera convencional
- Prensa Francesa

iAl reverso del empaque de este café
puedes encontrar las recetas para
prepararlo de estas 3 formas!

tresso.com.mx




Tablas compartivas de TRESSO®

TRESSO®

PORQUE TE GUSTA SOLO LO MEJOR

CAFE HOUSE BLEND CAFE FINCA EL ENSUENO HONEY

NOMBRE DEL PRODUCTO:

PREPARACION: Café de especialidad Café de especialidad

CONTENIDO NETO: 380 gramos 380 gramos

ORIGEN DEL GRANO . Finca "Ensuefo” Huatusco,

DEL CAFE: Mezcla Veracruz- Chiapas Vorsicriz

Predominantemente citricas Predominantemente pomelo
y notas afrutadas

METODOS D *Espresso balanceado *Chemex caliente y/o frio

PREPARACION *V60 *Espresso con sabor

RECOMENDADOS: diferente, exotico, afrutado
*Es el café con latazamas *El nombre de café honeyno S
balanceada y mas corposo significa que tiene miel A

anadida o que sabe a miel, se R
refiere a que el café no pasa P
por el proceso de lavado C
convencional y es secado D
directamente al sol durante V
varios dias con su propia miel L
llamada mucilago lo que le D
da el sabor afrutado Unicoy d
distintivo.Es para gustos E
exoticos, diferentes.

PROCESO:
tresso.com.mx

Lavado Yellow Honey




Tablas compartivas de TRESSO®

TRESSO®

PORQUE TE GUSTA SOLO LO MEJOR

mmmmmmm v

CAFE DE VERACRUZ REGION CAFE DE LA SIERRA NORTE DE CAFE SIERRAS MEXICANAS CAFE DE CHIAPAS

SOMCHE DEC ERUSOC 10 ALTAS MONTANAS MOLIDO MEZCLADO CON PILONCILLO]  PUEBLA (ZIHUATEHUTLA)

EUROPEA DE EXPORTACION
454 GRAMOS

EUROPEA DE EXPORTACION
400 GRAMOS

EUROPEA DE EXPORTACION
400 GRAMOS

PREPARACION: EUROPEA DE EXPORTACION EUROPEA DE EXPORTACION
CONTENIDO NETO: 500 GRAMOS 400 GRAMOS

ORIGEN DEL GRANO
DEL CAFE: HUATUSCO, VERACRUZ HUATUSCO, VERACRUZ

ZIHUATEUTLA, PUEBLA

MEZCLA PUEBLA - VERACRUZ CHIAPAS

TUESTE: MEDIO. MEDIO

MEDIO MEDIO - ALTO MEDIO

METODOS DE *AMERICANO EN CAFETERA *AMERICANO SUAVE EN
PREPARACION CASERA 0 PRENSA FRANCESA. CAFETERA CASERA.
RECOMENDADOS: *ESPRESSO0 SUAVE CON ACIDEZ *AMERICANO CON SABOR

*AMERICANO SUAVE EN
CAFETERA CASERA.

*ESPRESSO

*AMERICANO INTENSO EN PRENSA
FRANCESA.

*IDEAL PARA LAS BEBIDAS A BASE

*AMERICANO EN CAFETERA CASERA

MARCADA. INTENSO EN PRENSA FRANCESA. DE LECHE COMO CAPUCHINO, LATTE,
MACHIATTO, LECHERO,ETC.
*ENCONTRARAS UN CAFE CON *DESPUES DE PREPARARLO EN *PREPARALO POR LAS TARDES *CONSUMELO EN ESPRESSO PARA *SI BUSCAS UN CAFE
NOTAS CITRICAS. PRENSA FRANCESA YA SERVIDO RELAJADAS PARA DISFRUTAR ACTIVARTE POR LAS MANANAS O AROMATICO ESTA ES TU MEJOR
*SI TE GUSTA EL CAFE INTENSIDAD EN TAZA AGREGA UN TOQUE DE UN CAFE MIENTRAS SI TRABAJAS POR LA NOCHE; O SI OPCION, SIENDO EL CAFE
MEDIA PREPARALO CON 10G DE LECHE iTE ENCANTARA! CONVERSAS, LEESOVES TV. NECESITAS MANTENERTE DE CHIAPAS MUY RECONOCIDO
CAFE POR TAZA DE 250ML. DESPIERTO. POR SU DELICIOSO AROMA.

*SI TE GUSTA MAS INTENSO
PUEDES INTENTAR HASTA 14G
POR TAZA DE 250ML Y EN PRENSA
FRANCESA.

LAVADO LAVADO

LAVADO LAVADO LAVADO

-

PROCESO:
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Collezione Espresso MOLIDO FINO
Ispirazione Italiana TRESSO®

Este café 100% arabica pertenece a nuestra exclusiva linea “Collezione Espresso” con una curva de tostado y
un molido especial que da como resultado la extraccion tan deseada de un espresso intenso y lleno de sabor.

Esta linea esta inspirada en la creacion del espresso en ltalia, hoy en dia un estilo de vida.

TRESSO® nace en las Altas Montanas de Veracruz con la fusion de 2 familias una de ellas descendientes de
italianos que en el siglo XIX llegaron a los alrededores de Huatusco; donde iniciaron la siembra y praduccién

de café en estos privilegiados suelos.

GEISHA

Origen: Sierra Norte de Puebla 1400 msnm
Proceso: Lavado y secado artesanalmente al sol
*Cosecha limitada

*Exclusive edition

Esta variedad Unica en su tipo es conocida como el
champagne del café. Es una de las variedades mas
exclusivas entre los amantes del café a nivel mundial
debido a que su cosecha se hace desde las mas altas
tierras.

El ambiente en que se produce esta variedad es tan
especial que ha dado las cualidades mejor calificadas
en todo el mundo del café. La calidad se debe
gracias al clima, su tierra, su altitud y la exclusiva
seleccion de los mejores granos.

Su proceso es lavado y secado artesanalmemte al
sol.

Cosechado en la Sierra Norte de Puebla a 1400
msnm.

En la variedad Geisha es comun encontrar notas a
mandarina, mora, mango, papaya, melocotdn, pifa,
guayaba, jazmin, canela y agradable dulzura.

BEST ORIGINS BLEND

Este café es una mezcla especial de la casa donde
unimos los centros de cosecha de los mejores orige-
nes de México; ademas combina diferentes procesos
como lo es Lavado y Red Honey dando como resul-
tado una taza increiblemente balanceada. El toque
de nuestros masters que le dan la curva perfecta de
tostado crea un espresso delicado con un postgusto
agradable que perdura en el paladar.

Variedad: CR9557 y Obata

ANOI

)' VNVITVL

TRESSO

£ MEJOR

ONE ESPRESSO
Café 100% ardbico

“BEST ORGINS BLEND *

OLIDO FiND

Método de preparacion recomendado: en
nuestras capsulas ecofriendly reutilizables
compatibles con cafeteras Nespresso®.

ORIGEN: Sierra Nerte o Puehla 1400 MEND

Puedes encontrarlas en nuestra online store
http:/tienda.tresso.com.mx

Nespresso® es una marca registrada propiedad
de Société des Produits Nestlé S.A,

~k (
Proe

Cosg 0 Lavado y secado artesanalmente al 51
MIECHA

cant. Net. 2508
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Collezione Espresso GRANO
Ispirazione Italiana TRESSO®

Este café 100% arabica pertenece a nuestra exclusiva linea “Collezione Espresso” con una curva de tostado y
un molido especial que da como resultado la extraccién tan deseada de un espresso intenso y lleno de sabor.

Esta linea esta inspirada en la creacion del espresso en ltalia, hoy en dia un estilo de vida.

TRESSO® nace en las Altas Montafas de Veracruz con la fusién de 2 familias una de ellas descendientes de
italianos que en el siglo XIX llegaron a los alrededores de Huatusco; donde iniciaron la siembra y produccion

de café en estos privilegiados suelos.

GEISHA

Origen: Sierra Norte de Puebla 1400 msnm
Proceso: Lavado y secado artesanalmente al sol
*Cosecha limitada

*Exclusive edition

Esta variedad Gnica en su tipo es conocida como el
champagne del café. Es una de las variedades mas
exclusivas entre los amantes del café a nivel mundial
debido a que su cosecha se hace desde las mas altas
tierras.

El ambiente en que se produce esta variedad es tan
especial que ha dado las cualidades mejor calificadas
en todo el mundo del café. La calidad se debe
gracias al clima, su tierra, su altitud v la exclusiva
seleccidn de los mejores granos.

Su proceso es lavado y secado artesanalmemte al

sol.
Cosechado en la Sierra Norte de Puebla a 1400

msnm.

En la variedad Geisha es comuin encontrar notas a
mandarina, mora, mango, papaya, melocoton, pina,
guayaba, jazmin, canela y agradable dulzura.
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TRESSO’ “

¥ GUSTA SOLO LD MEjOR

E ESPRESSO

afé 100% ardbico

ORIGEN: Siprr- Norte de Puebla 1gpe msam
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BEST ORIGINS BLEND

Este café es una mezcla especial de |la casa donde
unimos los centros de cosecha de los mejores orige-
nes de México; ademas combina diferentes procesos
como lo es Lavado y Red Honey dando como resul-
tado una taza increiblemente balanceada. El toque
de nuestros masters que le dan la curva perfecta de
tostado crea un espresso delicado con un postgusto
agradable que perdura en el paladar.

Variedad: CR9557 y Obata
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TRESSO: i

DROYE TE GUSTA S010 10 MFj0R

"OILEZIONE ESPRESSO |
Café 100% arabico

“BEST QRGINS BLEND *

Cont, Met. 2508
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CAPSULA DE CAFE
DE PLASTICO TRESSO®

Compatibles con cafeteras de sistema Nespresso®

KIT CO M PLETO Dimensién

27 mm x 32 mm
Contiene:

3 capsulas de plastico

1 cepillo de limpieza Peso 8g

1 cuchara dosificadora

Capacidad de café 35¢g
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CAPSULA DE CAFE
DE PLASTICO
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Compatibles con cafeteras :
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de sistema Naspressof
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Nespresso® y sus logotipos son marcas registradas por
Societe des Produits Nestlé SA. Las marcas y referen-
cias de modelo de maquina se realizan Gnicamente con
el objetivo de indicar la compatibilidad de nuestros
productos.

TRESSO® no esta asociado de ninguna manera con
estas marcas, y no han sido aprobadas, respaldadas ni
patrocinadas por Société des Produits Nestlé SA.

tresso.com.mx




OTROS
PRODUCTOS
DE TRESSO®

En TRESSO estamos apasionados por llevar la
calidad y el sabor exquisito del café incluso a
otros productos.

Nos apoyamos siempre de todos los elementos
que la naturaleza nos provee, buscando siempre
la mejor opcién para maximizar la calidad y mini-
mizar nuestra huella con el planeta. jPrueba
nuestro sabor a café en estos dulces productos!

NUESTRO DELICIOSO SABOR A CAFE
ENDULZARA TU VIDA

tressqgi—-:-om.r{x %
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OTROS PRODUCTOS TRESSO®

Miel 100% Natural de .
“Floracion de Café”

: Cont. Neto. 370 gry 700 gr
MIELDE ABEJA | { 100% Natural sin conservadores

LIQUIDA

SIN i
CONSERVADORES

CONT. NET. 370g

Definitivamente nuestro producto estrella,
100% de nuestros clientes quedan satisfechos.

Las plantaciones de TRESSO café no solo producen este grano sino que ademas
sirven de alimento a cientos de miles de abejas.

La miel de café, producida en colmenas dentro de los mismos cafetales en los meses
de floracion de Marzo a Mayo, tiene un sabor tUnico y es una delicia a nivel mundial.
Las abejas se alimentan, casi exclusivamente, del néctar de las flores de las plantas de
café, lo que da a su miel caracteristicas especiales, como un sabor unico, ligero y deli-
cioso y un tono mas cristalino.

Del panal al envase ,
Cuando los panales de cada colmena estan llenos de miel se extraen ~ MAS INFORMACION
de las cajas y se llevan a un sencillo centro de acopio donde, con un COMPRA AQUI
cuchillo especial, se separan las celdas y su valioso contenido de la
ldmina de cera original. Para terminar la extracciéon de la miel, la
ldmina se coloca en una especie de secadora, la cual, por accién de la
fuerza centrifuga, termina de limpiarlas. Cada caja, es decir, cada
colmena, puede producir hasta 25 kilos de miel. En este punto, la miel
sélvestre se puede consumir sin ningun problema.

tresso.com.mx




OTROS PRODUCTOS TRESSO®

Granos de Café cubiertos
con cacao de Oaxaca ~
C\

: MAS INFORMACION
En presentacion de 170 gr COMPRA AQUI

Las notas citricas caracteristicas de este E-'
café single origin de Veracruz y su tostado —_
artesanal junto con la nota achocolatada
del cacao, dan como resultado un sabor

excepcional.

-
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NOTAS
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- .I I.;'. - age - - r " I( ."
Gracias por tu preferencia, generaciones familiares, esfuerzo y dedicacién ha .
valido para poder llevar lo mejor del café mexicano hasta tu mesa.

. PARA NOSOTROS LO MAS IMPORTANTE ERES iTU! )

Garantlzamos |la calidad final de cada producto brindando un servicio basado en
integridad, honestidad, compromlsoy responsabllldad

i

_ Un poco de Historia
/ TRESSO® como marca de café tostado de

especialdad nace en el afio 2016. Somos la unién FAM I LIA TRESSO®

de 2 familias cafetaleras, productores vy
maquiladores con generaciones de dedicarse al

maravilloso mundo del café. La experiencia de .
muchos afios desde el cultivo y durante todo su TRESSO® TEAM
proceso es lo que nos ha llevado a la excelencia. !

No todos tienen la oportunidad de cuidar la
calidad de los granos de café desde su siembra,
cosecha, proceso, hasta el tostado 6ptimo.

iNOSOTRO YMOS AFORTUNADOS DE
ODER HACERLO!

+  Descubre todo lo que podemos ofrecerte y como
\ lo logramos.

PAGINAS WEB:

4 g

G .-D www.tienda.tresso.com.mx/
B b Gozamos de un ambiente laboral sano, nuestro
{.h Www.amazon.com.mx/stores/page/4F89 personal de direccion, administrativo y maquila

© acc1-a03€-aca4-868c-06710cC0B3SC B oo v capaces. Enl TRESSO®, torgs

nuestros colaboradores tienen |a oportunidad de

capacitarse, aprender y crecer profesional-
mente; por ser una zona 100% cafetalera todos
: estamos relacionados desde pequefios en algtn

@tressocafe aspecto con el café.

;Ii
W 1vIc)

® 2731431551 B 2737342830-31
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MRESSO;

PAGINAS WEB:
SITIOOFICIAL TIENDAEN LINEA
tresso.com.mx/ tienda.tresso.com.mx/

SIGUENOS EN:

@tressocafe

flvlc)

TELEFONOS:
® 2731431551 (2737342830-31633

Todo el contenido de este catalogo (incluyendo, pero no limitado a texto, logotipos,
fotografias, slogans, empaques y marcas) estan sujetos a derechos de propiedad por
la Ley de Derechos de Autor y la Ley de la Propiedad Industrial.




